








NOS VIANDES

PIECE DU BOUCHER A L'ECHALOTE

steak with shallots dressing

FAUX FILET GRILLE scuce au choix
grilled steak
Béarnaise, poivre vert ou moutarde ancienne

SUPREME DE POULET AU CHAMPAGNE

Chiken filet with Champagne sauce

MAGRET DE CANARD A LA KRIEK
Duck filet with sherry beer dressing

PAVE DE SELLE D'AGNEAU gratiné aux amandes
Lamb filet with almonds

ROGNONS DE VEAU cu madere

Veal kidney with madere wine dressing

RUMSTEAK, sauce au choix : poivre vert, moutarde, béarnaise

ANDOUILLETTE DE TROYES A.A.A.A.A. giilée

Tripes sausage

NOTRE FAMEUX STEAK TARTARE

Raw meat speciality

Pike filet with mustard dressing
Grilled Salmon

Cod with leeks cream

Grilled shrimps with pastis

Scallops with saffrone dressing

Seafood sauerkraut : salmon, scallops, Hake, mussels and white butter

10,00

12,50

12,50

14,90

14,50

16,00

15,00
12,50

12,50

NOS FROMAGES SUGGESTION

Vin au verre :

ASSIETTE DE FROMAGES Bordeaux Haut Médoc

Ramage La Batisse

FAISSELLE AUX HERBES 12cl4,50 €

5,30
3,80



MENU A 23,00 €

sans boisson
CARPACCIO DE BCEUF
au basilic et parmesan

TERRINE DE LAPIN

aux pistaches

SIXESCARGOTS DE BOURGOGNE

en persilade

COCKTAIL DE CREVETTES SAUCE CALYPSO,

verrine de guacamole et nachos

RILLETTES DE THON

alaciboulette

MAGRET DE CANARD

a la Kriek

DOS DE CABILLAUD

a la fondue de poireaux et julienne de chorizo

FAUX FILET GRILLE

sauce au choix : Béarnaise , poivre vert, moutarde ancienne

CHOUCROUTE BRASSEUR

MOUSSE AU CHOCOLAT
CREPE AU GRAND MARNIER
GLACE AU MARC DE CHAMPAGNE
DESSERT DU JOUR

B

{oJINR A 13,10 € |

sans boisson « Sauf Dimanche et jours férigs

UNE ENTREE o UN PLAT
OU UN PLAT ¢ UN DESSERT

ENTREE AU CHOIX
RILLETTES D'OIE

et pain grillé
FLAMICHE AU MAROILLES
VERRINE DE CHEVRE FRAIS

et poivrons grillés

PLAT AU CHOIX
SUPREME DE POULET

au Champagne

FILET DE COLIN

a la moutarde ancienne

LE PLAT DU JOUR

DESSERT AU CHOIX

FAISSELLE

a la créme & confiture de myrtille
CREME CARAMEL
SORBET MIRABELLE

MENU A 28,00 €

sans boisson

SIX HUITRES FINES DE CLAIRE n°3

ou
SAUMON FUME i focsts
ou
FOIE GRAS DE CANARD et chutney aux fruifs secs
©
ROGNONS DE VEAU au madére
ou
COCOTTE DE ST-JACQUES sauce safranée
ou
RUMSTEAK sauce au choix
ou
PAVE DE SELLE D'AGNEAU gratiné aux amandes ‘
©
ASSIETTE DE FROMAGES
. ()
CREME BROLEE ¢ o vanile Bourbon
ou
CAFE GOURMAND
ou

DESSERT DU JOUR

FORMULE ENFANT 7,50

-12 ans

STEACK HACHE & pommes frites
Minced beef / French fries

CORNET DE GLACE un parfum au choix

Ice cream

Prix nets exprimés en euros. Service compris
Net prices in euros. Taxes included



LA LORRAINE

D@

MUSIQUE WIFI PRESSE

ACCUEILLIR

Le patron de I'établissement et I'ensemble
de son personnel se sont engagés dans la
charte des CAFE CONCEPT® pour vous offrir
une disponibilité et une serviabilité dans le but
d’améliorer sans cesse I'accueil.

PROPOSER

Les établissements CAFE CONCEPT® ont créé
pour vous un univers de prestations autour
des produits tels que des événements
d'animation, des promotions ciblées dont vous
seuls bénéficierez, des prix cohérents et un
systeme de fidélisation inédit.

SERVIR

Qui que vous soyez et quel que soit le temps
dont vous disposez, les établissements CAFE
CONCEPT® mettent & votre disposition des
espaces de confort et de convivialité :
interneft, presse, musique...

MEMBRE DU RESEAU

WWW.CAFECONCEPT.FR

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Pour votre santé, évitez de manger trop gras, trop salé ou trop sucré.
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Prix nets. Photos non contractuelles.



