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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.  
A consommer avec modération.

Photos non contractuelles.

ACCUEILLIR
Le patron de l’etablissement  

et l’ensemble de son personnel  
se sont engages dans la charte  

des cafe concept© pour vous offrir  
une disponibilite et une serviabilite 

dans le but  
d’ameliorer sans cesse l’accueil.

PROPOSER
Les etablissements cafe concept©  

ont cree pour vous  
un univers de prestations  

autour des produits tels que  
des evenements d’animation,  

des promotions ciblees  
dont vous seuls beneficierez,  

des prix coherents  
et un systeme  

de fidelisation inedit.

SERVIR
Qui que vous soyez  

et quel que soit le temps  
dont vous disposez,  

les etablissements cafe concept©  
mettent à votre disposition  

des espaces de confort  
et de convivialite :  

internet, presse, musique…

qualité & services

WWW.CAFECONCEPT.FR

La Lorraine

MUSIQUEWI-FI PRESSE
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Bières à la pression 
	 25 cl	 50 cl	 100 cl

Jupiler	 2,90	 5,80	 11,00

Hoegaarden	  3,50	 7,00	 14,00

Abbaye de Leffe	  3,80	 7,60	 15,00

Leffe 9°	  4,00	 8,00	 16,00

Panaché	 25 cl	 2,90

Tango, Monaco	 25 cl	 3,30

Bières BOUTEILLE
1625 Notre Dame de Reims	 33 cl	 3,90

Leffe 9°	  33 cl	 4,50

Carlsberg 	  33 cl	 5,50

Kwack	  33 cl	 5,00

Adelscott	  33 cl	 5,50

Chimay Bleue	  33 cl	 5,50

Kriek Saint Louis	 25 cl	 4,50

Pelforth brune	 33 cl	 4,20

Guiness 	  33 cl	 5,50

Desperados	  33 cl	 5,00

1664, Heineken	  25 cl	  4,20

Kronenbourg sans alcool	 25 cl	 3,50

Sodas
Coca Cola	 33 cl	 3,00

Sprite, fanta orange, gini	 3,00

Orangina, schweppes	 3,00

cacolac	 3,00

Cidre brut ou doux	 25 cl	 3,00

Ice Tea pêche	 3,00

Jus de fruit	 20 cl	 2,80
Orange, pamplemousse, abricot, raisin,  
ananas, pomme, tomate, mangue

Citron pressé	 4,00

orange pressée	 4,00

Smirnoff Ice	 4,00

Perrier 	 33 cl	 3,50

¼ Vittel	 2,20

¼ Vittel + sirop 	 2,60

Lait froid	 2,10

Café glacé	 3,00

 Supplément sirop ou rondelle	 0,40

Diabolo	 2,50
Grenadine, fraise, cerise,
framboise, violette, cassis, kiwi,  
Banane verte, pêche, 
fruit de la passion, anis, 
Menthe, orgeat, citron,  
citron spécial,  
noix de coco

Apéritifs

Champagne 	 à la coupe 14 cl	 7,80

Pastis, Ricard	 2 cl	 2,50

Martini blanc ou rouge	 4 cl	 3,50

Guignolet, Suze, Campari	 4 cl	 3,50

Marsala	 6 cl	 4,50

Porto rouge ou blanc	 6 cl	 4,50

Muscat Beaumes de Venise	 6 cl	 4,50

Ratafia de Champagne	 6 cl	 4,50

Kir au Riesling	 10 cl	 3,00

Kir royal au Champagne	 14 cl	 7,80

Americano maison	 8 cl	 5,50

Picon bière	 25 cl	 4,20

Picon vin blanc	  14 cl	 4,20

Whiskies 4 cl

J.B.	 5,50

Jack Daniel’s	 6,50

Chivas	 6,50

Aberlour 10 ans	 6,50

Glenfiddich 12 ans	 6,50

Guillon single malt	 6,50
de la montagne de Reims

Vins au verre 12 cl

Riesling	 3,00

Sauvignon	 4,00

Rosé d’alsace	 3,00

Haut Médoc Ramage La Batisse	 4,50

Gewurztraminer vendanges tardives	 7,50

Cocktails
Gin fizz	 7,50
Gin, jus de citron, sirop de canne

Tropical	 7,50
Jus d’ananas, rhum, Malibu

Gringo sans alcool	 5,50
Jus de mangue, coco, grenadine

Prix nets exprimés en euros Service comprisPrix nets exprimés en euros Service compris



Boissons chaudes
Café expresso Cellini	 1,60

Double café expresso Cellini	 3,20

Café crème	 1,80

Double café crème	 3,60

Décaféiné 	 2,00

Deca crème	 2,30

Capuccino	 2,80

Lait chaud	 2,00

Petit chocolat 	 3,00

Chocolat parfumé voir carte	 25 cl	 3,80

Chocolat bavarois	 3,40

Chocolat viennois	 3,40

Thé lait ou citron	 3,00

Thé parfumé voir carte	 3,00

Infusionvoir carte	 3,00

Grog au rhum	 4,50

Gaufres
Sucre	 3,00

Chantilly ou chocolat	 3,80

Chocolat et chantilly	 4,50

Prix nets exprimés en euros. Service compris

Crêpes
Sucre	 3,50

Confiture	 3,80

Chocolat ou Nutella	 4,00

Chocolat chantilly	 4,50

Grand Marnier	 4,50

Crêpe Aurore	 5,00
crêpe, glace au choix et coulis

Nos desserts
Faisselle de Rians	 3,80
crème fleurette et confiture de myrtilles

Mousse au chocolat	 4,50

Crème caramel	 4,20

Tarte aux pommes Normande	 5,70 
et glace cannelle

Crème brûlée	 6,70
à la cassonade

Profiteroles au chocolat	 6,70

Notre biscuit rose à l’amande	 7,00
et sa crème anglaise

Café gourmand	 6,70

Les glaces
Composez votre coupe :

Crèmes glacées :
café, chocolat noir, vanille, fraise, rhum raisin,  

pistache, caramel fleur de sel, cannelle, 
marc de Champagne, biscuit rose, coco

Sorbets :
cassis, framboise, mirabelle et citron vert

Coupe 2 boules	 4,90

Coupe 3 boules	 6,20

Les coupes glacées
Café liégeois	 6,70
glaces vanille et café, coulis de café et chantilly

Chocolat liégeois	 6,70
glaces vanille et chocolat, chocolat chaud, chantilly

Chamonix	 6,70
glaces rhum raisin, vanille, chantilly, 
caramel fleur de sel

Salade de fruits glacés	  6,70
framboise, mirabelle, cassis, coulis et fruits rouges

Coupe d’Erlon	 6,70
biscuit rose, Marc de Champagne et biscuit arrosé

Coupe Ourson	 6,70
vanille, cannelle, caramel fleur de sel et chantilly

Coupe Equinoxe	 6,70
pistache, coco, framboise ,coulis de fruits rouges

Notre Dessert du Jour	 5,50

Digestifs 4 cl

Vieux marc de Champagne Goyard	 6,50

Très vieille Fine de la Marne Goyard	 6,00

Calvados Boulard	 6,00

Cognac VS Frapin	 6,00

Cognac VSOP Frapin	 7,50

Cognac XO Château de Fontpinot	 10,00

Armagnac Saint-Vivant	 6,50

Mirabelle, Vieille prune, Poire William’s	 6,50

Marc de gewurztraminer	 6,50

Chartreuse verte VEP 54°	 9,50

Jet 27, Baileys, Malibu	 5,50

Grand Marnier, CointrEau, Kahlua	 5,50

Marie Brizard, Vodka, gin, tequilla	 5,50

Rhum blanc ou brun, Crème de cassis	 5,50

Irish coffee	 7,50

Le Café de Reims 	 7,50
Café, Whisky de la montagne de Reims, sirop de canne,  
chantilly et poudre de biscuit rose


