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ES APERITIFS

780 Ratafia de Champagne écl 450
250  Kir bourgogne aligoté 10c 450
350 Kirroyal au Champagne 12¢l 7,80

350 Americano maison 8cl 550
450 Picon biére 25¢l 420
$¢l 4,50  Picon vin blanc 12¢l 420

IERES A LA PRESSION

25¢l %0l 100c! 25¢ 50¢l 100cl
290 580 1100 Leffe ruby 380 7.0

350 700 1400 Panaché 290
380 760 1500 Tango, Monaco

.| Huitres fines de claire n°3 lesé 890 les9 13,30
Fines de claire n°3 oyste
Rillettes d'oie et pain grillé 5,50
Goose paste with toast

Verrine de chévre frais et poivrons grillés 6,50
Glass of fresh goat's cheese and grilled sweet peppers
Terrine de lapin aux pistaches 690
Rabbit terine with pistachios
Filets de hareng pommes fiedes 7,50
Filets of hering, tepid pofatoes
Notre terrine de sandre et saumon,

mayonnaise citron basilic 9,50
Termine of pikeperch and salmon, lemon and basil mayonngise
Saumon fumé, créme cifronnée, foasts 12,50
Smaked salmon, cream of lemon and toast
Fole gras de canard maison 13,00
Duck foie gras

Salade de chévres chauds panés et magretfumé 950
Salad of breaded goat cheese and smoked breast of duck

Salade paysanne 11,00
Salade, pommes sautées, lard, ceuf

Solad, roasted potatoes, bacon, egg

Salade Périgourdine 13,00

Magret fumé, marbré de foie gras ef gésiers confits
-Smoked breast of duck, foie gras marbled and confit gesier

Soupe a I'oignon gratinée 7.00
Onion soup
Les & escargots de Bourgogne a I'ail 7.50
Six Burgundy snails with gariic
Omelette au jambon fromage, frites et salade 9,00
Omelette with cheese and ham, chipped pofatoes and salad
Escalopes de foie gras de canard

au miel et balsamique - 16,00

Cutlets of duck foie gras with honey and balsamic vinegar



& NOS
" PLATS REGIONAUX

Fhmmekueche gruﬂnéa Créme, oignon, lardons et fromage
Grafinated Flammekueche: Cream, onion, diced bacon and cheese

Flammekueche mlel Créme oignon, lardons, fromage fomataeteeut
Sunshine Flammekueche: Cream, onion, diced bacon, .

Salade verte
Green salad leaves

LES CHOUCROUTES
Saverkraut

Choucroute jarret
Hock and squerkraut
Choucroute lomraine Cote fumée, lard, saucisses de Franciort et Montbéliard
Lomaine sauerkraut : Smoked pork rib, fat bacon, Frankfurter and Montbéliard sausages
Choucroute au confit de canard et lard
Duck confit and bacon sauerkraut
Choucroute paysanne Céte fumée, lard, jameton, saucisses de Francort et Montbéliard
Peasant saverkraut : Smoked pork rib, fat bacon, hock, Frankfurfer and Montbéliard sausages
Choucroule royale au Champagne
Choucroute de la mer Saumon, 5t Jacques, poisson fumé, moules avec un beure blanc
Sea sauerkraut : Salmon, Scallops, smoked fish, mussels and white butter




1290 _
1550
1250
_ 1290
Cocotte de poulet au gorgon:alu et pelﬂs Iigl.ma 1350
Chiken filet with Gorgonzola cheese : =
Magret de canard a la kriek 16,50
Duck filet with cherries beer dressing E
Selle d'agneau gratinée aux amandes 1600
lamb filet with almonds . |
Rognons de veau au Madére
Veal kidney with madere wine dressing
Pavé de rumsteak forestiére
_m:psfm forester dressing

Nos POISSONS

pe de saumon grillee, sauce beummse
abillaud & la fondue de poirea
Curry de crevetftes au lait de coco

Noix de St Jacques aux épinards e sauce homardir

MouLEs

Accompagnées de frites

'I Mussels with french fries
- § Moules mariniéres

Moules sauce poulette 14.80
| Moules au curry

Vin au vene ;. :
Bcrdeaufo‘ﬁTauu

Bonnet 12¢l 4.60



Menu A 24,00 € _ F

sans boisson

Terrine de lapin aux pistaches
Ou Six escargofs de Bourgogne en pe
Ou Six huitres N°3
Ou Soupe & l'oignon gratinée
© E
Rognons de veau au Madére
Ou Escalope a I'ardennaise
Ov Dos de cabillavd & la fondue de poirsgux
Ou Magret de canard d la Kriek
©
Mousse au chocolat
Ou Café gourmand
Ou Glace au marc de Cham '
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FORMULE 3 =
. Suggestions .
A 1 4’50 € : Melon au ratafia 850 ;
Sans boisson * Sauf week ends et j Mignon de porc aux girolles  13.50
Une entrée o un. i ; g |
Plat du jour %
o = ki Filet de merlan meuniere moo

PLaT Au cHOIX
Bavette & I'échalote

Ou Le plat du jour

DEessErT AU CHOIX
Faisselle @ la créme et confittire de myrtile
Ou Créme caramel

Ou Sorbet cassis
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Prix nets exp




LA LORRAINE

MUSIQUE

ACCUEILLIR
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